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Coemida que llega cuande no hay escuela!

Ordene/prepare sdfo una comida por nifio por cada servicio.
Cuente las comidas 2 medida que las va recibiendo.

verifigue las comidas para asegurarse que ha recibido fedos
log ingredientes qu ninguna de¢ ellos estd dafado o
pasado ipudnd-::{. espues de verificar la entrega firme el
recibo.

Limpie &l drea de servicio antes de servir las comidas,
Goloque el rétulo (pdster) del Departamento de Agricultura
Federal con informacion acerca de la discriminacion y los
derechos civiles,

Sirva la comida sdfe duranle el periodo de tiempo aprobado.

Prepare y sirva la comida siguiendo las normas y reglas
locales y estatales de salud v seguridad.

Sirva a cada nifio fodos los ingredientes de la comida al
mismo tiempo.

Cuente las comidas a medida que las va repartienda.

Cuente las sigundas raciones de comidas separadamente si
su patrocinador permite que los nifos repitan. Estas
racionés también deben ser servidas comd unidades
completas.

Termine sus anotaciones diarias a !iamfn. Asegurese que
su$ papeles estén fuera del alcance de los nifios y las
inclemencias del tiempo,

Limpie el local después dal servicio de la comida.

Anime a los nifios a probar nuevos alimenlos y a minimizar
¢l desperdicio.



